
Die Speiseöle spielen eine Schlüsselrolle in der Ernährung, aber auch in 
der Massage und in der Kosmetik kommen sie zum Einsatz. Sie sind oft 
die Träger von diversen Duft- oder Heilkräutern und damit die Vermittler 
von Wirkstoffen, ob es Basilikum in der Salatsauce oder Arnika im Mas-
sage-Öl sei. 

Ist das Öl selbst von minderer Qualität, oder beeinträchtigt durch den 
Herstellungsprozess, den Transportweg und die Lagerung, kann durch 
das Rhythmisieren beim Speiseöl der Geschmack und beim Massage-Öl 
die Wirksamkeit deutlich erhöht werden.

Die RHYTHMIXX® eignet sich auch hervorragend zum Eintragen von 
Duft- und Heilessenzen in kosmetische und therapeutische Öle. Um 
diese Wirkung auch im Bild zu verstehen, haben wir in der  RHYTH-
MIXX® ein Bio-Olivenöl im mittleren Preissegment rhythmisiert. (Siehe 
nebenstehende Abbildungen) Es ist erstaunlich zu sehen, dass nach 30 
Sekunden Behandlungzeit mit der  RHYTHMIXX® die ganze Flüssigkeit 
von belebenden Strukturen durchzogen ist. Der abgestumpfte Zustand, 
wo nur im Bildzentrum eine minimale Aktivität vorhanden war, ist wie 
durchbrochen. Ob Arnika oder Basilikum, Lavendel oder Johanniskraut, 
die geheimnisvolle Kraft der Kräuter kann in Speiseölen sowie in kosme-
tischen und therapeutischen Ölen wieder voll zur Geltung kommen.

 Siehe den Erfahrungsbericht des medizinischen Masseurs
    Dinu Manoliu in dem Kuboid-Factsheet «Massage-Öl».

Bio-Olivenöl im unbehandelten
 Zustand. Eindruck: neutral.

Bio-Olivenöl nach rhythmisierender
 Behandlung bei 36 Umdrehungen

 in 30 Sekunden. 
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Erhöhte Wirksamkeit von Ölen in
Ernährung, Kosmetik und Therapie
 

Mehr Informationen über 
die RHYTHMIXX® erhalten Sie 
auf unserer Website:
www.rhythmixx.ch

Die RHYTHMIXX® 
«Farmacia» mit einge-

spannter Apothekerflasche


